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# Documental ‘Alter Nativas’

Acaba de lanzarse la campaia de microfinancia-
cién para Alter Nativas: Hacia un futuro sostenible,
un proyecto de largometraje documental sobre
iniciativas de transicion ecosocial.

Alter Nativas pretende generar material divul-
gativo de calidad para mostrar experiencias que
transitan hacia un mundo mds sostenible y resi-
liente, partiendo del andlisis del contexto actual.
Desde multiples 4mbitos (energia, alimentacidn,
educacidn, economia, gobernanza...) y escalas
(municipal, rural, urbana...), se mostrardn sobre
todo experiencias de la peninsula ibérica, siem-
pre con un discurso universal. El enfoque del
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Hacia un futuro sostenible
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Un documental de Agusti Corominas v Juan del Rio

documental serd colectivo e integrador, poniendo
atencion en las interrelaciones y conexiones entre
iniciativas.

Después de un par de afios de gestacion y unos
ultimos meses de trabajo intenso, el documental
empezard a grabarse préximamente, con la espe-
ranza de poder estrenarlo a principios de 2020.

jOs animamos a conocer mds sobre el proyecto y
a contribuir a hacerlo posible!

www.alternativasdocumental.info/goteo

@& Anuari de la Sobirania Alimentaria 2017-2018

A finales de 2018, se publicé el primer Anuari
de la Sobirania Alimentaria, una herramienta de
andlisis critico que recoge un gran abanico de
referencias de noticias, informes,
articulos de opinién, documen-
tales y sucesos relacionados con
la alimentacién y el medio rural.
El trabajo de recopilacién se
organiza en dos bloques, uno de
ambito general y otro centrado
en Catalunya, Pais Valencia y Illes
Balears, y se abre con un proé-
logo en el que, por un lado, dos
periodistas independientes (de
El Criticy La Directa) reflexionan
sobre cémo reflejan los medios
de comunicacién el medio rural
y la soberania alimentaria y, por
otro, cuatro personas de 4mbitos

SOBIRANIA
ALIMENTARIA

diferentes (universidad, produccién, dinamiza-
cién y administracién publica) conversan sobre el
pasado, presente y futuro de la soberania alimen-
taria en Catalunya. Se incluye,
también, un apartado final con

la descripcién de muchos de

los colectivos que trabajan por

la soberania alimentaria en los
Paisos Catalans.

Se trata, en definitiva, de una
experiencia piloto con el objetivo
de generar debates y plantear
nuevos paradigmas, y que ani-
mamos a reproducir en otros
territorios.

https://anuarisobiraniaalimentaria.cat
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dQué papel tiene la alimentacion?, gué se come? Mostramos
tres formas diferentes y complementarias de llevar propuestas de
agroecologia y soberania alimentaria al espacio universitario.
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Alimentando el campus

1 proyecto Red Natura: Alimentando el
E Campus’ de la Escuela Técnica Superior

de Ingenieria Agrondmica, Alimentaria
y de Biosistemas (ETSIAAB) de la Universidad
Politécnica de Madrid, impulsado por el
Observatorio para una Cultura del Territorio
(OCT) busca promover la transicion hacia la
sostenibilidad alimentaria involucrando a la
comunidad universitaria. Al tiempo, apuesta por
un medio rural vivo a través de la incorporacién
a las opciones del menu de productos ecoldgicos,
de proximidad, de temporada y procedentes de la
Red Natura 2000 de la biorregion de Madrid.

Como parte de este proceso, nos sumamos al

lanzamiento de la foto-accidn #MuestraTuMenu,
con imagenes donde se comparaba un menu
colmado de hidratos de carbono, azicares pro-
cesados y agua embotellada con un ment de Red
Natura, colorido y otonal, con remolacha, gar-
banzosy fruta.

o de la Fundacion Biodiversidad

(Ministe

o de Transicion Ecoldgica)

Temporada, proximidad y produccién ecold-
gica son conceptos, por desgracia, practicamente
ausentes tanto en las cafeterias como en los curri-
culos y guias docentes de hace dos décadas y que,
poco a poco, van ganando espacio, movidos, prin-
cipalmente, por la accidon ciudadana que se filtra
por los muros de la universidad. Tanto entonces
como ahora, comer en la cafeteria no es la opcién
preferida, y son muchas las personas que traen la
fiambrera de comida casera. jNo es incongruente
asistir a clases sobre biotecnologia, fruticultura,
cooperativas agrarias, desarrollo rural, etc. y, sin
embargo, saber tan poco sobre la comida que se
sirve en los comedores?

Hoy, en la ETSIAAB, la docencia en torno a
la agricultura ecoldgica se limita a una asigna-
tura optativa con seis créditos en el Grado de
Ingenieria Agroambiental. La cursan una media
de no mds de 15 estudiantes, la mitad son erasmus
de la Unién Europea y Latinoamérica, por més
que el Estado espaiiol se siga situando como el
primero de Europa en produccién ecoldgica.

«Con este proyecto nos hemos sorprendido al
ver que los estudiantes de Agronomia no conocen
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Ment universitario un dia cualquiera.

Foto: Observatorio para una Cultura del Territorio

las experiencias agroecoldgicas de la Sierra de
Madrid, ni los circuitos cortos de comercializa-
cién, ni han tenido la oportunidad de conocer a
quienes les alimentan»,” explican las impulsoras
del programa. Sin embargo, gracias a estas accio-
nes han podido comprobar que la comunidad
universitaria es una aliada para el cambio, ya que
«la mayoria apostaria por opciones saludables en
las miquinas de venta automatica, por productos
locales y de temporada en el ment, por la reduc-
cién de envases y por el compostaje de los resi-
duos orgdnicos».

https://observatorioculturayterritorio.org/
wordpress/?page_id=1229

Mercados en la universidad

Los edificios de la Universitat Politecnica de
Valéncia ocuparon 62 hectdreas de huerta, pero
pocas personas de la comunidad universitaria
actual lo recuerdan. Sucedié a partir de 1969 y, de
manera paulatina, la huerta parece asomarse de
nuevo a esta zona de la partida de Vera.

En 2016, gracias a la colaboracién entre el
Grup Consum Vera y la fundacién CEDAT, se
cred el proyecto «Cistella responsable UPV», con
dos objetivos: fomentar la venta de productos
de temporada, locales y ecoldgicos, y favorecer
la inclusién socio-laboral de personas con diver-
sidad funcional. El personal de la Fundacién
CEDAT reparte todas las semanas en los despa-
chos de la universidad entre 40 y 50 cestas de

verduras y hortalizas, producidas en pequenias
fincas cercanas.

Por otro lado, desde 2017, todos los jueves, pro-
ductoras y productores se acercan a vender sus
productos al Mercado Agroecoldgico de la UPY,
promovido originalmente por organizaciones
sociales con sede en la universidad, pero actual-
mente ya gestionado directamente por la UPV.

En este mercado se priorizan los productos
de km o, con certificaciones participativas de
garantia (SPG) o de economia social y solida-
ria. Actualmente, cuenta con I0 puestos con
una gran variedad de productos. Para las per-
sonas productoras que participan, la asistencia
al mercado supone una serie de riesgos como la
inestabilidad, la dependencia de la climatologia,
la estacionalidad, la dificultad de fijar el hibito
de compra, la volatilidad de las ventas, los costes
elevados o la exigencia de tiempo. Esta situacidon
acaba por obligarles a buscar otros canales de
venta que proporcionen mas seguridad. A todo
ello se suma el hecho de organizar el mercado en
un campus, un lugar cuya poblacién tiene un alto
nivel formativo, pero que en gran parte no tiene
autonomia econdmica.

Sin embargo, es mucho lo que adn se podria
hacer desde la universidad. Como lugar auté-
nomo en el que muchas personas pasan gran
parte de su tiempo y, por tanto, se alimentan,
habria que repensarlo desde cero. Esto implicaria
modificar la forma en que circulan los alimen-
tos (de dénde provienen, cémo se transforman
y presentan para el consumo), los residuos que
generan (compostaje de la materia orgdnica
producida, disminucién dréstica de las fraccio-
nes plastica e inorgdnica de los residuos) y qué
personas o proyectos estan detrds de cada una de
estas fases, priorizando en los pliegos de con-
diciones las agroecoldgicas, locales, de pequena
escala, colectivas o pertenecientes a la economia
alternativa y solidaria, dejando de lado el dinero
como unico criterio y garantizando un precio
justo que permita unas condiciones dignas para
todas las personas implicadas. Con ello, ademds,
se conseguiria una pequena diversificacién de
canales de venta para los proyectos productivos.

Con el fin de garantizar el acceso a una alimen-
tacion de calidad, junto a otras Administraciones
publicas, se podrian ofrecer becas para una ali-
mentacion sana, financiadas con un gravamen a
productos poco saludables como las bebidas azuca-
radas o al kilometraje acumulado de los alimentos.

Por ultimo, y teniendo en cuenta la funcién
de la comunidad universitaria como creadora y
transmisora de conocimiento, se deberia implicar
a las escuelas y grupos de investigacidn relacio-
nados con la alimentacion en cualquiera de los
aspectos anteriormente sefialados, buscando el
compromiso de todo el personal y del alumnado
en su propia alimentacidn.

http://www.upv.es/entidades/CCD/infoweb/ccd/
info/983989normalc.html

Debates criticos y multidisciplinares
sobre agroalimentacién

Durante los ultimos afios, en la Universitat
Autonoma de Barcelona se esta llevando a cabo
un proyecto encaminado a promover debates
sobre el sistema agroalimentario.

La primera fase (2014-2016) consistié en
organizar una serie de debates con profesorado
y alumnado, por separado, con la finalidad de
explorar cémo se percibe el sistema agroali-
mentario actual y en qué medida la soberania
alimentaria es una alternativa a tener en cuenta
para paliar sus impactos negativos. Cada debate
se iniciaba con una conferencia de una persona
externa, invitada a hablar sobre el concepto
de soberania alimentaria y su relacién con la
temdtica propia de cada facultad en cuestién.
Estos debates tuvieron lugar en las facultades
de Ciencias Politicas y Sociologia, Economia
y Empresa, Ciencias de la Educacién, Letras,
Ciencias, Biociencias, Medicina y el Instituto de
Ciencia y Tecnologia Ambiental.

La segunda fase (2016-2018) tenia el objetivo
de introducir el debate en el aula mediante dos
férmulas. Por un lado, se generd un repositorio
virtual de materiales sobre soberania alimen-
taria y, por otro, se elaboré el pack didéctico
«Alimentar Barcelonas, que ofrece recursos y
describe con detalle como realizar una visita
guiada con estudiantes por diferentes espacios
urbanos, con la finalidad de analizar criticamente
cémo se alimenta la ciudad. A partir de la excur-
sién, cada grupo hizo un trabajo de curso evalua-
ble en sus respectivas asignaturas y con posterio-
ridad se celebré una jornada de intercambio en la
que pudieron presentar sus resultados y debatir-
los conjuntamente.

Los resultados muestran una serie de fortalezas
del concepto de soberania alimentaria, como su
interdisciplinariedad intrinseca, su potencial para

En pie de espiga

Menu de temporada y proximidad, apostando por una

transicién alimentaria. Foto: Observatorio para una
Cultura del Territorio

evidenciar vulnerabilidades sociales o su capa-
cidad transformadora. Se detectan también una
serie de debilidades que dificultan su aceptacion
en varios sectores académicos, como la supuesta
idealizacion del campesinado, una consideracién
naif y poco realista del consumo alimentario o
su dificil encaje en una sociedad donde las clases
populares son muy poco soberanas en general.

Se observa también la dificultad de llegar mds
alld del profesorado y el alumnado previamente
convencido de la necesidad de reflexionar sobre
modelos agroalimentarios alternativos.

La tercera fase (2018-2020), en funciona-
miento en estos momentos, consiste en la aplica-
cién del pack didactico «Alimentar Barcelona» a
la totalidad de estudiantes de varias asignaturas
de diferentes facultades del campus. Se trata de
una manera de superar los limites de las ante-
riores experiencias, con un proyecto multidisci-
plinar de amplio espectro. En cada asignatura se
prevé analizar cémo se alimenta una gran ciudad,
sus impactos y consecuencias, para posterior-
mente compartir reflexiones y debates en una
jornada multidisciplinar, abierta a toda la comu-
nidad universitaria.

Todos estos proyectos se han coordinado en
el grupo de investigacién ARAG (Agricultura,
Ramaderia i Alimentacié en la Globalitzacid)

y han contado con el apoyo econémico de la
Fundacién Auténoma Solidaria y la colaboracion
de la Revista Soberania Alimentaria, Biodiversidad y
Culturas.

http://universidadesdelatierra.org/



